
APA ITU SUSU EVAPORASI

Susu evaporasi adalah susu segar yang diproses melalui pemanasan pada suhu tinggi untuk menghilangkan kadar 
airnya sebanyak 60%. Dari segi rasa, susu evaporasi memiliki rasa manis yang sedikit jika dibandingkan dengan krimer 
kental manis  

MANFAAT SUSU EVAPORASI  :
• Susu evaporasi dapat ditambahkan ke dalam proses 

pembuatan kue sebagai pengganti krim.
• Susu evaporasi dapat juga ditambahkan pada berbagai jenis 

minuman hangat dan dingin untuk membuat sensasi creamy 
pada minuman.

• Susu evaporasi dapat juga digunakan sebagai bahan 
tambahan pengganti santan agar lebih gurih, creamy dan 
sehat

• Susu evaporasi juga dapat berfungsi sebagai sumber gizi 
alternatif untuk keluarga.
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